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Planning FSSC 22000 versie 5

ISO 22000:2018
* Gepubliceerd in 2018
e Overgangsperiode: 3 jaar na publicatie = 30 juni 2021

FSSC 22000 versie 5
e Gepubliceerd in juni 2019
* Overgangsperiode: Verplicht vanaf januari 2020
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Belangrijkste wijzigingen 1ISO 22000:2018 O ktba

OLD STRUCTURE VERSUS NEW STRUCTURE (HLS)

2005 2018

4. FSMS

4. Context of the Organization
— 5. Leadership

6. Planning

5. Management
responsibility
— 7. Support (incl. documentation)

6. Resource management

7. Planning and realization — 8. Operation
of safe products

9. Performance Evaluation

and improvement 10. Improvement




Belangrijkste wijzigingen 1ISO 22000

ISO 22000:2018

De nieuwe indeling:

Onderwerp en toepassingsgebied
Normatieve verwijzingen

Termen en definities

Context van de organisatie
Leiderschap

Planning

Ondersteuning

Uitvoering

ONOULhAWN =

9. Evaluatie van de prestaties
10. Verbetering

o ktba

ISO 22000:2005
De oude indeling:

1 t/m 3 gelijk

4, Voedselveiligheid managementsystemen
5. Verantwoordelijkheid van het
management

6. Beheer van middelen

7. Planning en realisatie van veilige
producten

8. Validatie, verificatie en verbetering van
het managementsysteem voor
voedselveiligheid



Wijzigingen per Hoofdstuk Q ktba
SO 22000:2018

4 Context van de organisatie

4.1 Inzicht verkrijgen in de organisatie en haar context

4.2 Inzicht verkrijgen in de behoefte en verwachtingen van
belanghebbenden

4.3 Het toepassingsgebied van het managementsysteem voor
voedselveiligheid vaststellen

4.4 Managementsysteem voor voedselveiligheid
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e 4 Context van de organisatie

Belangrijkste wijzigingen:

* Externe en interne belangrijke punten (issues) die relevant zijn voor
het doel van de organisatie

* Behoeften en verwachtingen van stakeholders (belanghebbenden)



High Level Structure

4. Context van de organisatie

&

Stakeholders




High Level Structure

4. Context van de organisatie

<

P (S. leiderschap)

@ ?

® C 6. Planning ) A OO.Verbetering)

4 T

Stakeholders

® (7. Ondersteuning ) © (9. Evaluatie van de Prestaties )

% o( 8. Vitvoering ) &

Stakeholders




High Level Structure

PLAN

4. Context van de organisatie

5. Leiderschap -»
6. Planning

7. Ondersteuning

Organisatorische planning en beheersing

CHECK

ACT

9. Beoordeling van de prestaties 10. verbetring

8. Uitvoering

Operationele planning en beheersing

PRP’s

Systeem van naspeurbaarheid

\ Gevarenanalyse (8 Validatie van L

Voorbereid zijn en reageren op noodsituaties

o

beheersmaatregelen

Plan voor het
beheersen van gevaren | Verificatieplanning
(HACCP-/OPRP-plan)

Actualiseren van voorlopige
informatie en documenten die de
PRP’s en het plan voor het
beheersen van gevaren specificeren

ACT (voedselveiligheid)

PLAN (voedselveiligheid)

Verificatieactiviteiten

Analyse van resultaten
van verificatieactiviteiten

CHECK (voedselveiligheid)

Invoer van het PLAN
(voedselveiligheid)

Beheersing van
bewaking en meting

Beheersing van
product- en procesafwijking

DO (voedselveiligheid)




Operationele planning

“ Validatie van Plan voor het
Systeem van naspeurbaarheid Gevarenanalyse beheersmaatregelen beheersen van gevaren Verificatieplanning

(HACCP-/OPRP-plan)
Voorbereid zijn en reageren op noodsituaties L

Invoer van het PLAN
Actualiseren van voorlopige (voedselveiligheid)
informatie en documenten die de Verlﬁcatleac(Mtelten

PRP’s en het plan voor het Beheersing van
beheersen van gevaren specificeren Analyse van resultaten bewaking en meting
van verificatieactiviteiten Beheersing van
product- en procesafwljklng
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8 Uitvoering

8.6 De informatie actualiseren die de PRP’s en het plan voor het
beheersen van gevaren specificeert

8.7 Beheersing van monitoring en meting

8.8 Verificatie met betrekking tot PRP’s en het plan voor het beheersen
van gevaren

8.9 Beheersing van product- en procesafwijkingen



SO 22000:2018

3 Uitvoering

Belangrijkste wijzigingen:

* Rekening gehouden met risico’s en bedreigingen

* Traceerbaarheidssysteem getest op effectiviteit & doeltreffendheid
* Hazard control plan

* Actiecriteria OPRP’s

* Significante voedselveiligheidsgevaren en eliminatie van gevaren

* Methode van categoriseren van OPRP/CCP

 Validatie en verificatie formulering gewijzigd

» Kalibratie, validatie van software
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Stap in het proces waarbij beheersmaatregel (en) wordt
(worden) toegepast om een significant gevaar voor de
voedselveiligheid te voorkomen of tot een aanvaardbaar
niveau terug te brengen, met een gedefinieerde kritische

limiet (en) en meting maakt het de toepassing van correcties
mogelijk.
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Definitie OPRP

Beheersmaatregel of combinatie van beheersmaatregelen
die worden toegepast om een significant gevaar voor de
voedselveiligheid te voorkomen of tot een aanvaardbaar
niveau terug te brengen, met actie criteria en meting of
observatie waardoor effectieve controle van het proces en /

of product mogelijk is.




, ) OKtba
CCP’s en OPRP’s

CCP OPRP

Significant gevaar

Beheersmaatregelen of combinatie van

Beheersmaatregel(en
gel(en) toegepaste beheersmaatregelen

Kritische limiet Actie criteria

Meting Meting of observatie

Effectieve controle van het proces/product

Toepassing van correcties .
P 5 mogelijk



Beslisboom CCP en OPRP

HOW TO DEFINE
CCP’S AND OPRP’S

Preliminary Steps

Hazard ldentification

Hazard Assessment

Significant Hazards

Control Measures
(validated)

v v
CCP's OPRP’s (") FSSC 22000
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8.5.2.4 Selectie en indeling van (een) beheersmaatregel(en)

8.5.2.4.1 Op basis van de gevarenbeoordeling moet de organisatie een geschikte beheersmaatregel of
combinatie van beheersmaatregelen selecteren die het mogelijk maakt de geidentificeerde significante
gevaren voor de voedselveiligheid te voorkomen of tot gedefinieerde aanvaardbare niveaus terug te
brengen.

De organisatie moet de geselecteerde geidentificeerde beheersmaatregel(en) indelen als
maatregel(en) die moet(en) worden beheerd als OPRP(’s) (zie 3.30) of bij CCP’s (zie 3.11).



Guidance documents

* Guidance Food Defense
* 2.5.3 FOOD DEFENSE

* Guidance Food Fraud Mitigation
* 2.5.4 FOOD FRAUD MITIGATION



VACCP / TACCP / HACCP

Approach to Food Fraud Prevention

Food Safety
wanagemen‘c SVS‘tem
|

Food safety

Food defense

Food fraud

Prevention of
unintentional/
accidental
adulteration
* Science based
* Foodborne illness

Prevention of
intentional
adulteration
* Behaviorally or
ideologically
motivated

1 TACCP VACCP
Threats Vulnerabilities

Prevention of
intentional
adulteration
* Economically
motivated

GFSI



VACCP / TACCP / HACCP

Economically driven
Motivation is ‘GAIN’ Intentional

adulteration

Ideologically driven
fence Motivation is
‘HARM’
Unintentional /
accidental adulteration

Science based
Food borne illness



Aanvullende eisen FSSC 22000 Versie 5

* Part 2: Eisen aan organisaties die zich willen certificeren

1.

2.
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2.5 FSSC 22000 Additional Requirements

o ktba
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* Indeling van de norm paragrafen « |ndeling van de norm paragrafen

Versie 5: . Versie 4.1
e 2.5.1 Management of services

+ 2.5.2 Product labelling e 2.1.4.1 Management of services

e 2,53 Food defense * 2.1.4.2 Product labelling
* 2.5.4 Food fraud mitigation * 2.1.4.3 Food defense
* 2.5.5 Logo use e 2.1.4.4 Food Fraud prevention

e 2.5.6 Management of allergens
e 2.5.7 Environmental monitoring
e 2.5.8 Formulations of products

* 2.1.4.5 Logo use

e 2.1.4.6 Management of allergens
e 2.1.4.7 Environmental monitoring
e 2.1.4.8 Formulation of products

e 2.1.4.9 Management of natural resources



Samenvatting

1ISO 22000:2018 — Overgangsperiode tot 30 juni 2021
FSSC 22000 versie 5 - Verplicht vanaf januari 2020
Werken volgens High Level Structure

CCP en OPRP interpretatie gewijzigd
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